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1 UVOD

Zgodovina splavarjenja oz. flosarstva na Ljubnem je tako dolga, da nismo mogli spregledati, da
si nas turisti¢ni spominek zasluzi, da spominja na nase prednike, ljubenske flosarje. S tem
namenom smo v tem Solskem letu na 3oli, v okviru pouka tehnike, priceli z izdelavo preprostih
splavov, saj je bila Zelja obcline, da bi imela obcina na razpolago male splave, ki bi jih lahko
gostom ponudili za spomin.

Ko pa sta bili naSi mentorici na izobraZevanju in tam poslusali predavanja gospoda dr.
Bogataja, sta takoj ugotovili, da to ne bo dovolj, kar se od letoSnje naloge pri¢akuje. Mini
lovilec praha je pri tem lahko le okras, ki spominja na vsebino samega spominka, ki pa smo se
ga vseeno odlodili posvetiti spominu na nase flosarje. A to je bil Sele zacetek raziskovanija, ki
nas je pripeljalo do dokonéne ideje.

Odlocili smo se, da bomo obiskovalcem ponudili FLOSARSKO CIRNGO. To je hrana za na pot,
ki bo sestavljena iz tipi¢nih ljubenskih jedi, ki so jih flosarji vzeli s sabo na flos, ko s odhajali na
rajzo.

V nadaljevanju bomo uporabljali oba izraza: splav = flos, splavarji = flosariji.

Slika 1: splav, kot jih izdelujemo pri pouku tehnike, foto: Rok Zamernik
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2 LJUBNO NEKOC IN DANES

Da boste razumeli zakaj sta nasa preteklost in sedanjost tako pomembni in da je ravno to

botrovalo nasi odlocitvi, smo se odlocili to plat tudi raziskati.

V Prilogi piSemo o kratki zgodovini Ljubnega, predvsem o pomenu splavarjenja. Ljubno se je
kot krajevno ime prvic pojavili leta 1247, imelo je tudi trske pravice, nekoc je sodilo k ob¢ini

Mozirje, sedaj pa je samostojna obcina.

1899

Slika 2: Razglednica Ljubnega, natisnjena leta 1899 Slika 3: Flosarji na Ljiubnem, slika izdelana v 30. letih

Eno glavnih znadilnosti obcine je bilo nekoc¢ splavarstvo. Prvic se je splavarstvo pojavilo v 15.
stoletju, najmocneje pa je bilo razvito v obdobju med obema vojnama. Na zacetku tridesetih
let je skozi Celje vsako leto potovalo najmanj po 4.000 savinjskih splavov! Sedaj spomin nanje

ohranja le Se Flosarski bal, kjer je bogata tudi kulinari¢cna ponudba.

Da bi o flosarstvu izvedeli vec iz prve roke, smo se ucenci in mentorici odpravili v Flosarski
muzej, kjer smo se pogovarjali z Martinom Juvanom — Cuksem. V dveh urah je nastal zelo

zanimiv in obsezen intervju, ki ga objavljamo v Prilogi 1.

Poglobili smo se tudi v stare ljubenske besede, ki so se ohranile vse od 18. stoletja in jih
Ljubenci Se danes uporabljajo. V prilogi objavljamo podroben slovar besed, ki smo jih zasledili
tekom raziskave in pogovorov s starejSimi domacini. »Obe¢vamo« vam, da se boste tudi vi

zabavali ob branju. Ta »Skredluvi« pa naj si sposodijo slovar od naSega Zupana.
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Raziskali smo tudi razvoj gospodarstva skozi €as in ugotovili, da je Ljubno od nekdaj
gospodarsko napredno, da je bila Sola tu Ze leta 1805, danasnje Solsko poslopje pa je tu od
leta 1900. V 16. stoletju so tod obratovale Zage, ¢evljarska zadruga pa je bila tu Ze leta 1913.
Njihova glavna naloga je bila izdelava »olcerskih« &evljev. Te so posiljali celo v Crno Goro,

flosarji pa so jih vozili s seboj tudi na Hrvasko in v Srbijo.

Slika 4: razglednica stare sole, odposlana leta 1905 Slika 5: olcarski cevelj, foto: Vid Podlesnik

Danes ima obcina Ljubno veliko kulturnih znamenitosti. Flosarska zbirka predstavlja 500-letno
tradicijo splavarjenja ali flosarstva v Savinjski dolini, ki se je konéala sredi 20. stoletja. Ze
petstoletno zgodovino, predstavlja etnoloska zbirka, ki ponazarja Zivljenje splavarjev, njihove
nose in opremo, vsakdanjik na splavu in trgovino z lesom vse do Crnega morja.

Fasunova hisa je razglasen kulturni spomenik. Skupaj z gospodarskim poslopjem predstavlja
enovit tip strnjenega doma, kakrSen je bil znacilen za prvo polovico 19. stoletja. Domacija s
skromno zasnovo predstavlja dom, v kakrSnem je bival mali kmet, gozdni delavec in menda

tudi flosar.

o

§

Slika 6: Flosarska zbirka Slika 7: Fasunova hisa
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V ob¢ini se nahaja sedem cerkva. Cerkev v Radmirju se ponasa z dragoceno zbirko svetih posod
in bogosluznih oblacil, ki so bili dragoceni darovi dunajskega dvora in dvorov, sorodstveno
povezanih s Habsburzani. Seriji kelihov se pridruzujejo monstrance, kadilnica in relikviarij.
Drugi del zakladnice so masni plas¢i in druga bogata masna oblacila, vse bogato izvezeno, kar

so vezle vojvodinje, kraljice in cesarica Marija Terezija.

Slika 8: v zakladnici masnih plas¢ev v Radmirju

Ljubno leZi v osr¢ju Savinjskih Alp, ob reki Savinji. Sre¢ni smo lahko, da nam je narava naklonila
toliko naravnih lepot. Smrekovec je edino ognjenisko pogorje v Sloveniji. Smrekovski ognjenik
je bil aktiven pred priblizno 30 milijoni let. Tirske peci so del Krajinskega parka Golte.
Posebnost parka so predvsem Zivali, ki Zivijo na tem obmocju. Med najvecjimi je planinski orel,
ki tu tudi gnezdi. Reka Savinja je znacilna alpska reka, ena najlepsih rek, prijateljica ribicev,
flosarjev, kopalcev, romantikov in pesnikov. Kolenceva lipa je stara okrog 150 let, njen obseg

pa meri ve¢ kot 400 cm, Viso¢nikov javor pa ima obseg celo 600 cm.

Nasa obcina se ponasa s Stevilnimi prireditvami. Pozimi se na Ljubnem odvija svetovni pokal v

smucarskih skokih za Zenske.

Slika 9: reka Savinja, ko tece skozi Ljubno Slika 10: skoki na Ljubnem
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Meseca marca poteka JoZzefov sejem, kjer lahko kupimo domace orodje in sveZzo domaco

hrano. Enkrat letno se skupaj odpravimo mimo partizanske bolnice na 1548 m visok Travnik.

Drugo nedeljo v maju je cvetna nedelja, ko se v cerkev odpravimo z ljubenskimi poticami.

Slika 11: butare ali potice Slika 12: Flosarski bal - prikaz flosarstva s krmanisem Cuksom

Poleti se dobimo na Flosarskem balu, teden prej pa na Flosfestu, kjer na svoj racun pridemo
mlajSe generacije. V okviru Flosarskega bala se na Ljubnem zberejo starodobniki, ki se

odpravijo na turisticno voznjo po Savinjski dolini.

Na Ljubnem je veliko gostiln. V mnogi izmed teh ponujajo domaco hrano. Med njimi sta tudi

savinjski Zzelodec in ajdnek.

Slika 13: savinjski Zelodec Slika 14: ljubenski ajdnek
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3 FLOSARSKA CIRNGA

Cirnga je domac izraz za hrano za doloc¢en ¢as oz. hrano za na pot. Idejo smo dobili od starejsih
obcanov in starih gospodinj, ki se Se spominjajo ¢asov, ko so po Savinji z Ljubnega odrinili eni
izmed zadnjih splavov. Izvedeli smo, da je bila navada, da so Zene in dekleta flosarjev, svojim
dragim za na pot pripravile kaksen priboljSek. Po navadi je bil to znacilen ljubenski ajdnek,
krhlji suhega sadja, ¢e pa so dobro obrodili Se orehi, so k cirngi dodali Se orehe, ki so jih
predvsem mlada dekleta rada karamelizirala ali celo oblila s ¢okolado. V kolikor pa je
gospodinja imela doma Se kaj savinjskega Zelodca ali kakSen konec domace salame in klobase,

pa so bili flosarji veseli tudi tega.

In kje so dobili takrat ¢okolado? Seveda, ravno flosarji so bili tisti, ki so svojim najdrazjim z
dolge poti prinesli velikokrat tudi ¢okolado. Splavarjenje do Beograda in Se dlje, pa potem
dolga pot nazaj, je pomenilo dolgo ¢asa, ko so bili oéetje, mozje in fantje od doma. Ker pa so
na svoji poti tudi trgovali, so iz takrat precej bogate Vojvodine in okolice Beograda svojim dragi
prinasali tudi odpustke. Poleg ¢okolade so velikokrat prinesli domov tudi razne sladkarije za
otroke, za Zene in dekleta pa predvsem kaksne lepe rute in hla¢ne nogavice. To je bilo v tistih

¢asih nekaj najbolj nevsakdanjega, kar pri nas na Ljubnem ni bilo vsak dan na razpolago.

Dekleta in Zene pa so se tudi zavedala, da ¢e so dala svojim dragim za na pot kaj dobrega, kar
jih je ¢im dlje na poti spominjalo na njih, je bila manjsa verjetnost, da bi si med potjo nasli
kaksno ljubico. Prav tako so se flosarji zavedali, da jih doma ¢akajo dekleta, Zene, otroci in so
se kar najhitreje vrnili domov in si niso na poti domov vzeli ¢as za pijancevanje ali kaj

podobnega.

Slika 15: spominek - cirnga v zapreti in odpreti embalaZi, foto: Vid Podlesnik
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4 POT DO IZDELKA

4.1 Raziskava trga

Odpravili smo se v krajevno Flosarsko zbirko, ki jo vodi Martin Juvan — Cuks. Z veseljem nas je
sprejel in nam uro in pol razlagal skrivnosti flosarjev. Prevzeti od njegovega zanimivega
pripovedovanja, smo bili Ze skoraj Cisto prepricani v vsebino nasega spominka. Seveda smo se

tudi o tem pogovarijali z njim.

Spoznali smo, da brez flosarjev Ljubno ne bi bilo tako gospodarsko razvito, kot je danes. V tistih
letih med prvo in drugo svetovno vojno je bilo flosarstvo glavni vir zasluzka. Ce ga ne bi bilo,
bi verjetno marsikateri uspesen poslovnez pomahal Ljubnemu in se odselil v kakSen denarju
bolj prijazen kraj. Z zasluzkom so si flosarji gradili hiSe, kupovali Zivino in se posledi¢no lahko

tudi porocili. Skupaj s flosarji so sluzili tudi gozdariji, delavci na Zagi, pa tudi otroci in Zenske.

Slika 16: pot savinjskih flosarjev, iz Flosarske zbirke, foto: Vid Podlesnik
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Kaksno vlogo je pri tem imela cirnga pa v Cisto resni¢ni zgodbi, ki nam jo je zaupal poznavalec

flosarske zgodovine Martin Juvan — Cuks.

Konec nekega vrocega poletja, leta 1936 sta se zala uciteljica Romana, ki je prisla v naso vas iz
samega Celja in flosar JoZe hotela porociti. Zupnik Matija ju je Ze oklical, a vmes je posegla
usoda. Zaceli so se nalivi in ker mora dober flosar pac loviti ugoden val, se je nesojeni Zenin z
ostalimi sotrpini namesto poroke odpravil s flosom na jug. Romanca, vsa zaskrbljena, se je
morala domisliti zvijaCe, da ne bi dragega JoZeta na poti doletelo poZelenje ali premamila
oStarija. Spekla mu je najvecji ajdnek, sosedovi Micki izmaknila Zelodec, za povrhu pa k
dobrotam nasula Se platicke in domace orehe, ki jih je prvic do takrat oblila s sladkim
karamelom. Mljask! Vas zanima kako se je zgodba koncala? Hmmm ... Ja porocila sta se,

menda ... in Micka je bila Romanina prica.

Slika 17: Romana in JoZe se poslavljata, naslikala: Zala Gluk, 6. a
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Od takrat je taka cirnga veljala za nekaj boljSega, kar so flosarji lahko vzeli na pot. Tudi druge
Zene in ljubice so se omenjene zvijace pogosto posluzevale. V¢asih pa so jo pripravile Zene pac

kar tako, iz Ciste ljubezni.

Tako smo se odpravili na nas raziskovalni pohod po gostiscih in kmeckih turizmih. Na kmeckih
turizmih smo nasli savinjski Zelodec. Gostje lahko kupijo celega. Cena na Zelodec se giblje med
25 € in 50 €, odvisno od velikosti. ManjSih paketov ne prodajajo. V nekaterih gostisc¢ih
prodajajo Zelodec kot del narezka. Pakiranega po kosih ne mores$ kupiti. Ajdnek pecejo
gospodinje na domovih, v gostis¢ih pa ni v redni ponudbi, razen v enem vecjem. Tudi orehov,
namocenih v karamelo ni mogoce dobiti. Platicki pa so del prehranjevanja marsikatere

domacije v nasem kraju.

Ugotovili smo, da bi nasa izbira bila edinstvena. Predstavili smo jo Se Zupanu, po gostiscih,
kmeckih turizmih, direktorjem lokalnih podjetij, v trgovinah in organizatorjem smucarskih

skokov. Z navdusenjem so jo sprejeli.

Na tej poti smo Zeleli spoznati pripravo sestavin na kar najbolj pristen nacin, zato smo povabili
mojstre, ki so nas v gospodinjski ucilnici poucevali stare modrosti. Veliko smo eksperimentirali

tudi sami. V¢asih tudi doma z nasimi babicami in starsi.

Slika 18: ajdnek, ki je nastal ob pomoci Martina Juvana, foto: Vid Podlesnik
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4.2 Ajdnek

Ucence nas je pomagal nauciti pripravljat Ajdnek nas$ obc¢an, Martin Juvan, ki je eden izmed
redkih Se Zivecih flosarjev in ki se je kot mladenic tudi sam veckrat udelezil flosarske rajze.
Martin Juvan, domacini ga kli¢ejo Cuks, je vodi¢ oz. predavatelj v Flosarskem muzeju na
Ljubnem, poleg tega pa upokojeni pek in slas¢i¢ar. Ko smo ucenci obiskali muzej oz. Flosarsko
zbirko, se z njim pogovorili tudi o nasi ideji za kulinari¢ni turisti¢ni spominek, se je sam ponudil,

da nas pride naucit speci pravi ulivan ljubenski ajdnek.

In res! V ponedeljek, 7.1. 2019, je gospod Martin prisel na Solo in smo skupaj naredili testo za
ajdnek. Medtem, ko je testo vzhajalo, smo zmleli domace orehe in rahlo pogreli med, namazali
pekace in nato oblikovali nekaj ajdnekov. Med delom, smo izvedeli kar nekaj pekarskih trikov,
kako narediti ajdnek, da bo res takSen, kot so ga pripravljali v¢asih. Ko je bil ajdnek v
modelckih, pekacih, je moral najprej nekaj ¢asa vzhajati, nato pa smo ga dali v pecico. Za
kaksnih 10 minut je bila pecica segreta na 200 °C, nato pa smo ga do konca pekli nekje med
180 in 160 °C. Cas pecenja pa je vsekakor odvisen od velikosti pekaéa in debeline oziroma

viSine ajdneka.

Recept in celoten postopek peke ajdneka je v prilogah. Odlocili smo se, da nasSo cirngo
obogatimo tudi z receptom za pripravo ajdneka. Ker pa je flosarska cirnga namenjena tudi
gostom iz tujine, smo ga prevedli v angleski, nemski, nizozemski in italijanski jezik. Predvsem

gostov iz Nizozemske in Italije je v nasi dolini vsako leto vec.

Slika 19: peka ajdneka s Cuksem in pakiranje, foto: Ksenija Ermenc
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4.3 Jabolc¢ni krhlji — platicki

Jabol¢ne krhlje smo v 3oli delali veckrat, saj smo morali ugotoviti, katera jabolka so najbolj

primerna zanje.

Od starih gospodinj smo izvedeli, da je veliko v pravi izbiri jabolk, pa tudi to, da jih moramo
ravno dovolj ¢asa susiti in ravno na pravi temperaturi. StarejSe gospodinje so pripravljale
svojim mozem, flosarjem, za na pot kar jabol¢ne krhlje, mlada dekleta, pa so svoje fante

navdusevala s finimi suhimi jabolénimi obrocki.

Ce ho¢emo res dobro posudena jabolka, ki imajo tudi dovolj dolgi rok uporabe, smo dobili
nasvet, da lahko jabolka najprej olupimo ali pa tudi ne. Potem izdolbemo pecke in nato jabolka
naribamo na tanke kolobarcke. Damo jih na peki papir v pekac in nato na nizko temperaturo
(pod 100 °C) v pecico, Se bolje, e jih lahko susimo na lesenih pladnjih nad Stedilnikom na drva
ali na krusni peci. TakSno suSenje sta dva ucenca poskusila doma in jabol¢ni kolobarcki, ki jim
na Ljubnem re¢emo platicki, so se susili precej dolgo. A ¢e so jih dajali flosarjem na pot v taksni

obliki, smo tudi mi poskrbeli, da bodo v Flosarski cirngi prave oblike.

Slika 20: platicki (priprava in pakiranje), foto: Vid Podlesnik
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4.4 Sladki orehi

Ko smo izvedeli, da so orehe vcasih oblivali s stopljenim ali karameliziranim sladkorjem, smo

se tudi samo lotili tega projekta.

Preden smo ugotovili, kako to storiti najlazje in seveda najboljse, je minilo kar nekaj poskusov.
Ce pripravljen karamel ni narejen pravilno, se nam je zgodilo, da se ni oprijel orehov ali pa se

ni na njih dovolj strdil in so se orehi lepili drug na drugega.

Po celomese¢nem poskuSanju smo ugotovili, da je najbolje, e vzamemo pol kilograma
sladkorja, ga le rahlo karameliziramo in potem zalijemo z enim decilitrom vode. Ko se sladkor
enakomerno raztopi v vodi in ravno prava koli¢ina vode izpari, takrat lahko stresemo cela
orehova jedrca v pripravljeno tekocino. Kratek ¢as jih pustimo v karamelu, nato pa jih s
penovko vzamemo iz karamela in stresemo na peki papir. Ce smo ujeli ravno pravi trenutek,

se sladkor lepo prime na orehe, precej hitro strdi in sladki orehi se ne sprimejo skupaj.

Podobno so mlada dekleta pripravljala flosarjem za na pot orehe v ¢okoladnem oblivu, le da
¢okolade pogosto niso imele na razpolago. Mi pa smo se odlocili, da bi ¢okoladne orehe lahko
dali zraven v cirngo, a je tezava v poletnem c¢asu, ko se mogoce temperature v prevoznem
sredstvu, v katerem se cirnga pelje do potrosnika, preve¢ dvignejo in bi se ¢okoladni obliv

prevec zmehcal, orehi pa bi se potem sprijeli drug drugega.

Slika 21: orehi v sladki karameli (priprava in pakiranje), foto: Vid Podlesnik
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4.5 Savinjski zelodec

Kdor pa bi Zelel v cirngi Se savinjski Zelodec, se mu lahko odrezZe konec Zelodca tako, kot so ga
v€asih odrezali flosarjem ali drugim tezkim fizicnim delavcem. PremoZinejSa kot je bila
domadija ali bolje, manj »$krtal« kot je bila gospodinja, debelej$o rezino Zelodca je dobil flosar
ali kak$en drug delavec ali druZinski ¢lan. Najveckrat so odrezali Zelodec v obliki »kajle?«.

Odlocili smo se, da k vedji cirngi, poleg ajdneka, platickov in orehov, dodamo tudi savinjski

Zelodec, ki ga je prispeval gospod Edi Jurjevec.

Slika 22: postreZen Zelodec, foto: Vid Podlesnik Slika 23: Zelodec v embalazi, foto: Vid Podlesnik

4.6 Lesena deska

Za dno v Skatli, v kateri bo spravljena
cirnga, smo izbrali leseno desko. lzdelana
je iz domacega bukovega lesa in naoljena
z olivnim oljem. Ker je ta les trd, je
primerna tudi za podlago, na kateri lahko
rezemo savinjski Zelodec in ajdnek ter

postrezemo ostale dobrote iz cirnge.

Slika 24: lesena deska, foto: Vid Podlesnik

1 8krt — skopusen, varéen

2 kajla - zagozda
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4.7 Magnet v obliki flosa

V 3oli smo izdelovali majhne flose. Najprej smo izdelali vse sestavne dele, potem pa smo jih
zvezali v flos. Nastali so flosi v treh razlicnih velikostih. Nekaterim smo na dno dodali
magnetek. Flos je vecji del iz smrekovega lesa, za posamezne komponente pa smo se znasli

tako, da smo uporabili razlicne zobotrebce, nabodala, palcke od lucki in podobno.

Slika 25: majhen flos z magnetom, foto: Rok Zamernik

Slika 26: izdelava flosov, foto: Rok Zamernik
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4.8 Zgibanka z receptom

Ker je glavna sestavina nase cirnge ajdnek, smo se odlocili, da bomo k njej dodali Se zgibanko
z receptom za njegovo pripravo v petih razli¢nih jezikih. Recept v slovenscini je pripravila nasa
mentorica Marija Ermenc, saj je z njim nasa kuharska ekipa pred leti zmagala na drzavnem
kuharskem tekmovanje Kuknapato. V nemscino ga je prevedla nasa uciteljica Sasa Baloh, v
angles¢ino uditeljica Katja ZagoZen, za prevod v italijans¢ino smo prosili mamo enega nasih
ucencev, Zorko Presecnik, za prevod v nizozems¢ino pa Nizozemko, ki Zivi v bliznjem kraju in

je sodelovala tudi na tekmovanju Masterchef Slovenija, Simone B. Michielen.

Za prevod v nemscéino smo se odlocili, ker je to bil véasih nas prvi tuji jezik, z nemsko
govorecimi podjetji pa podjetja iz nase doline redno sodelujejo. Za prevod v nizozems¢ino smo
se odlocili, ker je blizu nasega kraja kamp, ki vsako leto privabi veliko tujcev, predvsem
Nizozemcev. Nekateri med njimi so si pri nas ustvarili tudi domove. Italija je nasa sosednja
drzava, katere prebivalci so tudi pogosti obiskovalci nase doline, predvsem pa v naso dolino

zaidejo italijanski ribici.

Potreba po prevodih je nastala tudi zaradi vsakoletnega Svetovnega pokala v smucarskih

skokih za Zenske. Ta privabi gledalce iz celotnega sveta.

Zgibanka je v Prilogi 8.

Slika 27: zgibanka z recepti za pripravo ajdneka, foto: Vid Podlesnik
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4.9 Razdelitev dela

Ajdnek bosta pekla sedmosolca Vid Podlesnik in Ema Fuzir ter devetoSolka Nelli Bolko. Za vsak
spominek bosta pripravila 500 g ajdneka. Vakumsko ga bodo zapakirali hladnega. Porabiti ga

bo potrebno v 5 dneh od pakiranja.

Savinjski Zelodec bomo kupovali od gosti$¢a SC Prodnik. Dodali ga bomo ve&jemu spominku.
Odlocili smo se za 80 g kos. Rezala, lupila in vakumsko pakirala ga bosta Timotej Moli¢nik in

Ines Bolko. Porabiti ga je priporocljivo v 14 dneh od pakiranja.

Platicke bosta izdelovali sedmosSolki Ksenija Ermenc in Ema Fuzir. Jabolka bomo dobili od
domacih pridelovalcev. Porabiti jih bo priporocljivo v 30 dneh od pakiranja. V steklenem
kozarcu jih bo 20 g. Prav tako bosta isti ucenki pripravljali tudi orehe v karameli, ki jih bo
priporocljivo porabiti v 30 dneh. Tudi orehe bomo donatorsko dobili ali kupili od domacinov.

V vsakem spominku bo v kozarcu 40 g orehov.

Lesene deske bo izdeloval Niko Tostovrsnik, skupaj z oéetom Nacetom v domaci delavnici.
Uporabila bosta bukov les in desko premazala z olivnim oljem. Tudi oblance nam bo dobavljal

Nace Tostovrsnik. Vsak spominek bo na dnu imel eno desko.

Mini splave bodo izdelovali osmo3olci Sergej Brglez, Rok Zamernik in Timotej Moli¢nik.
Uporabili bodo razliéne vrste lesa, ki smo ga dobili od domacinov, nekaj pa tudi kupili. Vezali

jih bodo z razgradljivimi vezalkami z Zico. Splavu bodo dodali magnet.

EmbalazZo iz valovite lepenke nam bo nabavila Sola preko spleta (CraftArt), prav tako tudi

kozarce s pokrovom (SASA — Prihova).

Zgibanko sta izdelala in jo bosta tudi kopirala in zlagala Nelli Bolko in Rok Zamernik. Enako tudi

deklaracije, knjiZice in logotipe.

Za dokon¢no pakiranje in obliko bodo skrbeli Vid Podlesnik, Ema FuZir in Ksenija Ermenc. V
primeru, da bi dobili ve¢je Stevilo narocil, pa imamo naslednji dogovor. Vecéje Stevilo desk nam
je pripravljen zagotoviti mizar Simon Bleka¢, karamelizirane orehe, ajdnek in Zelodec SC
Prodnik, platicke pa Andreja Podlesnik, lastnica kmecékega turizma. Obljubili so nam tudi, da

nam bodo na pomoc¢ priskocili v ¢asu pocitnic.
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4.10 Prigode flosarjev

Cas smo si krajsali s prebiranjem zgodb iz Zivljenja flosarjev. Vie¢ nam je bila prigoda nekega

flosarja, ki je objavljena v knjigi Portretne izpovedi flosarjev. Nastal je strip, katerega cilj je, da

nasi nalogi pridihnemo malo humorja.
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5 EMBALAZA

Celotna embalazZa je morala biti ¢im bolj naravna, okolju prijazna, primerna za Zivila in hkrati
ni smela predstavljati prevelikega stroska. Ajdnek in savinjski Zelodec smo Zal morali
vakuumsko zapakirati, ker smo jima na ta nacin lahko precej podaljsali rok uporabe. Suho sadje
in orehe pa smo se odlodili dati v steklene kozarce s pokrovom za navoj, ki se lahko kasneje
uporabijo Se za razliéne druge namene. Vse skupaj smo poloZili v $katlico iz valovite lepenke,
njena oblika pa spominja na skrinje in zabojnike, v katerih so skladiscili obleko in hrano na poti.
Ker pa je bil pri splavarstvu v ospredju les, smo na dno Skatlice dodali malo leseno desko iz
domacega bukovega lesa, ki ojac¢a dno, hkrati pa jo lahko uporabimo kot desko za rezanje ali
lesen podstavek. Desko smo naoljili z olivnim oljem, da je primerna za rezanje Zivil. Vanjo smo
dali tudi lepe lesene oblance, da zadisi po lesu. Kot spominek na flosarske ¢ase, na Flosarski
bal in Ljubno samo, pa smo na vrh Skatlice dali Se mini flos, ki pa turiste na Ljubno spominja sSe
dolgo ¢asa. Flos smo opremili z magnetkom. Da pa bi imel spominek dodano vrednost, smo k
ajdneku dodali zgibanko z receptom za njegovo pripravo. Ker pa je v nasem kraju veliko tujih

gostov, smo recepturo prevedli Se v nemski, angleski, nizozemski in italijanski jezik.

Slika 28: velika in mala embalaZa, foto: Vid Podlesnik
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6 DEKLARACIJE

Ker gre v nasem primeru za spominek, ki je kulinari¢no obarvan, smo se po najboljSih moceh

potrudili, da smo izdelali posamezne deklaracijske listi¢e. Vsak bo pripet k posamezni sestavini.

1. AJDNEK

e seznam sestavin: ajdova moka, psenicna
moka, mleko, orehi, med, kvas, maslo,
olje, sladkor, morska sol

e alergeni: pSenica, mleko

e rok uporabe najmanj: 5 dni od datuma
pakiranja

e shraniti: pri sobni temperaturi

e proizvajalec: ué¢enci OS Ljubno ob
Savinji (Vid Podlesnik, Ema Fuzir, Nelli
Bolko)

e pridelano in proizvedeno: Zgornja
Savinjska dolina — Ljubno ob Savinji

e neto koli¢ina: 500 g

2. SAVINJSKI ZELODEC

e seznam sestavin: svinjsko meso, goveje
meso, slanina, belo vino, morska sol,
poper, ¢esen

e alergeni:/

e rok uporabe najmanj: 14 dni od datuma
pakiranja

e shraniti: pri sobni temperaturi, Se bolje v
hladilniku

e proizvajalec: Edi Jurjevec, SC Prodnik

0S LJUBNO OB SAVINJI

pridelano in proizvedeno: Zgornja
Savinjska dolina — Ljubno ob Savinji
neto koli¢ina: 80 g

PLATICKI — SUHI JABOLCNI KRHLJI
seznam sestavin: jabolka

alergeni: /

rok uporabe najmanj: 30 dni od datuma
pakiranja

shraniti: pri sobni temperaturi
proizvajalec: Uéenci OS Ljubno ob Savinji
(Ksenija Ermenc, Ema Fuzir)

pridelano in proizvedeno: Zgornja
Savinjska dolina — Ljubno ob Savinji

neto koli¢ina: 20 g

OREHI V KARAMELU

seznam sestavin: orehi, sladkor
alergeni: /

rok uporabe najmanj: 30 dni od datuma
pakiranja

shraniti: pri sobni temperaturi
proizvajalec: Uéenci OS Ljubno ob Savinji
(Ksenija Ermenc, Ema Fuzir)

pridelano in proizvedeno: Zgornja
Savinjska dolina — Ljubno ob Savinji

e neto koli¢ina: 40 g

FLOSARSKA CIRNGA



5. LESENA DESKA 6. MINI FLOS

e seznam sestavin: bukov les iz Zgornje e seznam sestavin: razli¢ne vrste lesa iz
Savinjske doline, olivno olje, vrvica iz Zgornje Savinjske doline, razgradljive
naravnih vlaken vezalke iz Zice in papirja lepilo mekol,

e proizvajalec: U¢enec OS Ljubno ob magnet
Savinji Niko Tostovrsnik, skupaj z e proizvajalec: U¢enci OS Ljubno ob
ofetom Nacetom Savinji (Sergej Brglez, Rok Zamernik,

e pridelano in proizvedeno: Zgornja Timotej Moli¢nik)

Savinjska dolina — Ljubno ob Savinji e pridelano in proizvedeno: Zgornja

e uporabnost: deska za rezanje ali kot Savinjska dolina — Ljubno ob Savinji

podstavek e uporabnost: magnetni spominek

Na zunanjo stran izdelka smo privezali knjiZico z logotipom, vsebino in zgodbo, ki nas je
motivirala pri izdelavi spominka. Odlocili smo se, da bo nasa cirnga na knjizici imela Se sliko
cirnge. Ker se nam je fotografija zdela preve¢ vsakdanja, smo jo obdelali s programom

PhotoFiltre 7. Uporabili smo filter za izgled stripa. Nastala je zanimiva slika. Vse skupaj sta Nelli

Slika 29: knjiZica z deklaracijo, foto: Vid Podlesnik
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7 TRZENJE

7.1 Logotip spominka

Da bi zascitili svoje izdelke zdaj in tudi v prihodnje, smo se odlodili izdelati logotip, ki bi ga
priloZili k vsakemu nasemu spominku. Ucenka Nelli Bolko je skicirala flosarja. Odlocila se je, da

ga ne bo barvala, niti mu ne bo narisala obraza, saj bo tako bolj prepricljiv.

Flosarja smo morali zdruZiti z imenom nase znamke. Nelli si je skupaj z Rokom Zamernikom
izmislila ime, uporabila sta odprtokoden program PhotoFiltre 7 in zdruZila sliko z besedilom.
Nastal je logotip, ki ga bomo dodali k deklaraciji na zunanjo stran spominka. DolZina logotipa

je 61 mm, Sirina pa 38 mm.

/”7' =
[ 2

| JUBENSKISPOMINKI

DOMFLOSARJEV

Slika 30: logotip spominkov, avtorja: Nelli Bolko in Rok Zamernik

7.2 Cena celotnega spominka

Ker je savinjski zelodec malo tezje prenasati kam dlje in ker nekateri niso ravno privrZenci

mesa, smo se odlodili, da ponudimo dve varianti:

1. manjso skatlico, brez savinjskega Zelodca, po ceni 20 € in

2. vecdjo Skatlico, s savinjskim Zelodcem, po ceni 25 €.

Glede na stroske smo ucenci za dva evra nizjo ceno, ko pa smo raziskovali trg, nam je vecina
vprasanih odgovorila, da smo prepoceni in da bi bili pripravljeni za takSen spominek odsteti
vec. Tako je nastala cena spominka, kar se je vecini vprasanih zdelo Se vedno poceni in bi

marsikdo bil pripravljen odsteti vec.
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Okvirni stroski nakupa sestavin za posamezno Skatlico so prikazani v tabeli.

manjsa vecja

kupljene sestavine
embalaza | embalaza

zabojcek iz valovite lepenke KraftArt 1,20
skrinjica iz valovite lepenke KraftArt 1,45 €
en steklen kozarec s pokrovom: 0,40 € 0,80 € 0,80 €
sestavine za ajdnek 3€ 3,50€
savinjski Zelodec (40 €/kg) 3€
sestavine za platicke 0,30 € 0,30 €
sestavine za karamelizirane orehe 0,80 € 0,80 €
lesena descica — material in delo 2,50 € 3€
mini splav — material 1€ 1€
ostali stroski: vre¢ke za vakumiranje, leseni oblanci, vrvica,
papir in kopiranje zloZzenke ter deklaracij, elektri¢na energija
in delo.
skupaj, brez ostalih stroskov 9,85€ 13,60 €

Iz tabele lahko razberemo, da so bili stroski nakupa sestavin za manjso skatlico 9,85 €, za vecjo
pa 13,60 €. K temu moramo pristeti Se ostale stroske, kot so vrecke za vakumiranje, papir,
kopiranje, elektrika in delo. Osnovna cena brez DDV-ja za manj$i spominek je 16,40€. Ce
odstejemo 9,85 € za material, nam ostane 6,55 € za delo, s ¢imer moramo pokriti tudi strosSke
elektrike, kopiranja in drobnega materiala. Od prodaje vecjega spominka nam po tem izracunu

ostane 6,90 € (20,50 € — 13,60 €).
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Vsebina vecje Skatlice — s savinjskim Zelodcem je: zabojcek, vecja descica, ajdnek, savinjski
Zelodec, platicki, karamelizirani orehi, dva steklena kozarca s pokrovom, dve vakumski vrecki,
leseni oblanci, vrvica, zlozenka in deklaracije, flos z magnetkom, logotip ter knjiZica z zgodbo

in vsebino cirnge.

Slika 31: vsebina velje embalaZe, foto: Vid Podlesnik

Vsebina manjse Skatlice — brez savinjskega Zelodca je: skrinjica, manjSa descica, ajdnek,
platicki, karamelizirani orehi, dva steklena kozarca s pokrovom, vakumska vrecka, leseni
oblanci, vrvica, zloZzenka in deklaracije, flos z magnetkom, logotip ter knjizZica z zgodbo in

vsebino cirnge.

Slika 32: vsebina manjse embalaZe, foto: Vid Podlesnik
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7.3 Trzenje spominka

Ko smo imeli nas spominek Ze zasnovan in pripravljen za pokazat bodoé¢im morebitnim

kupcem, smo se odlocili, da bomo raziskali, kdo bi bil pripravljen nas spominek kupiti.

Najprej smo na Soli povprasali za mnenje o nasem spominku uciteljice, kuharice in snazilke.
Svetovali so nam, kdo bo spominek najverjetneje kupil zase, za svoje domace ali pa za svoje

zaposlene. Tudi same so rekle, da bodo po predlagani ceni, spominek kupile med prvimi.

Potem smo zavili $e na bliznjo ob¢ino. Vsi zaposleni, skupaj z gospodom Zupanom, so nam dali
vedeti, da smo spominek dobro zasnovali in da ga bodo z veseljem ponudili v svojem TIC-u in
v prostorih Flosarske zbirke. Zupan pa je izrazil Zeljo, da ob obé&inskem prazniku pripravimo
Flosarsko cirngo za goste in za obclinske nagrajence. Prav tako bi z veseljem dal taksno darilo

svojim zaposlenim za boZi¢no-novoletne praznike.

Nato smo obiskali Se nekaj gostiln na Ljubnem in se zapeljali do najbolj obiskanih kmeckih
turizmov v nasi obcini. Gostince in gospodinje smo povprasali, ¢e bi bilo pripravljeni v svojo
ponudbo vkljuciti tudi Flosarsko cirngo. Nih¢e nas ni zavrnil, na nekaterih lokacijah so se celo
ponudili, da bi lahko ajdnek spekle kar gospodinje oz. kuharji sami, da bi bil vedno svez. Tudi

svoj savinjski Zelodec bi lahko sproti vakumirali.

Ker pa smo dobili od vprasanih namig, da nas spominek predstavimo tudi podjetnikom, smo
obiskali Se nekaj tistih, ki imajo malo ve¢ zaposlenih. Kar za¢udeni smo bili, ker so nam dali
takoj vedeti, da lahko Ze letos za svoje zaposlene in poslovne partnerje nas spominek vkljuéijo

kot poslovno darilo ali prazni¢ni priboljSek za zaposlene.

Zanimalo nas je tudi mnenje naklju¢nih gostov, zato smo obiskali v nasem kraju najbolj
obiskano gostilno SC Prodnik. Bila je nedelja, 6. januar, gostilna je bila polna gostov iz razli¢nih
koncev Slovenije, kot tudi nekaj tuje govorecih gostov. Ko smo gostom predstavili nas
turisti¢ni spominek in jih vprasali, ¢e bi ga bili pripravljeni kupiti, je bila nasa ideja vsec¢ prav
vsakemu. Ce bi takrat imeli s seboj poleg nase vzoréne FLOSARSKE CIRNGE $e kar nekaj $katlic
nasega spominka, bi najverjetneje lahko prodali prav vse. Gostom se je nas izdelek zdel poceni.

Zanj bi bili pripravljeni odsteti tudi vec.
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Nasa Sola bo imela letos na svetovnem pokalu v Zenskih smucarskih skokih na Ljubnem v VIP
Sotoru svoje omizje za pogostitev. Z organizatorji smo se dogovorili, da lahko tam predstavimo
tudi naso FLOSARSKO CIRNGO. V ta namen bomo pripravili nekaj kompletov in pripravili
degustacijo ajdneka, savinjskega Zelodca, platickov in karameliziranih orehov. Organizatorji in
sponzorji tekme so celo izrazili Zeljo, da bi naSo Flosarsko cirngo dali njihovim
najpomembnejsim gostom kot protokolarno darilo. Ob taksnih priloZnostih tekmo pogosto

obisceta tudi predsednik drzave in predsednik viade.

7.4 Prodaja spominka

Po vseh raziskavah smo prisli do naslednjih dogovorov, kje bo nas spominek v prodaji. Redno
se bo lahko prodajal v prostorih TIC — Ljubno ob Savinji in v prostorih Flosarske zbirke. Prav

tako bo redno v ponudbi v gostis¢ih SC Prodnik, Planinka in Kegljis¢e.

Kot obcasne prodaje pa predvidevamo, da bo potrebno pripraviti vecje koli¢ine in sicer ob
tekmah smucarskih skokov, ob obcinskem prazniku, v dneh flosarskega bala, na cvetno nedeljo
in v veselem decembru. Prav tako bomo z veseljem sprejeli vsa narocila, kadar koli jih bomo

dobili, saj smo si poskrbeli pomo¢ pri zgoraj omenjenih obcanih.

Slika 33: posamezne sestavine, foto: Vid Podlesnik
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8 ZAKLJUCEK

Ker nas$ kraj do zdaj ni imel skoraj nobenega turisticnega spominka, ki bi ga lahko obiskovalci
Ljubnega kupili, smo se odlocili za spominek, ki bi prikazal nas kraj v najboljsi lu¢i. Menimo, da
nam je to kar dobro uspelo, saj smo za mnenje povprasali kar nekaj domacinov, pa tudi
turistov. Prav vsem je bila nasa ideja vSe¢ in ¢e bi takrat imeli s seboj nekaj skatlic nase

flosarske cirnge, bi najverjetneje lahko prodali prav vse.

Vprasanim je bil vSe€ izbor hrane, njihovi okusi in tudi embalaza. Skrbela nas je ideja, da bi k
cirngi dodali tudi magnetek mini flosa. Nekomu bi lahko bil odve¢, predstavljal bi mu mogoce
lovilec prahu, vendar so bili vprasani mnenja, da celoto nadgradi. Ravno zaradi flosa na vrhu
Skatlice se jim je izdelek zdel zanimiv. Najbolj je vecino, sploh tuje goste, navdusila zgibanka z
recepturo za pripravo ajdneka. Vsem vprasanim smo namrec dali ajdnek, Zelodec, platic¢ke in

orehe tudi degustirati. Nad ajdnekom so bili najbolj navduseni.

Naslednji korak, ki nas ¢aka Ze zelo kmalu, je izvedba turisti¢ne trznice. Mimoido¢im moramo

predstaviti utrip nasega kraja, predvsem pa nas spominek.

Naso Flosarsko cirngo ne bomo obiskovalcem le pokazali in jim o njenem nastanku razlagali,
ampak jim bomo deléek nastajanja tudi prakticno prikazali. Predstaviti Zelimo vsako
komponento nasega sestavljenega spominka in vsega skupaj kot celoto. Vse te dobrote
(ajdnek, savinjski Zelodec, platicke in karamelizirane orehe) bo lahko sleherni od obiskovalcev
tudi poskusil. Na simpatic¢en nacin bomo poskusali predstaviti tudi naso resni¢no zgodbo, na

podlagi katere je nastala nasa Flosarska cirnga.

Po zakljuc¢ku festivala upamo, da bomo lahko priceli na$ spominek uspe$no trziti. Skoda bi bilo,
da bi nas projekt ostal le na papirju, saj mnogi komaj ¢akajo, da ga kupijo zase ali bliznjim za

darilo in spomin.
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9 VIRI

Najbolj smo se zanasali na ustno izrocilo, saj so osebe, s katerimi smo se pogovarjali, tudi sami

bili flosarji, so potomci flosarjev, so peki ali pa organizatorji pomembnih prireditev v kraju.
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